
PASSION AND TRADITION SINCE 1879

Zutaten für 1 Glas (300 ml):
•	 1 LTB White Peach (07067)
•	 250 ml heißes Wasser
•	 2 Pumpstöße Peach Sirup (05718)
•	 50 ml Milch oder Milchalternative 

Zubereitung:
1.	 Teebeutel in ein hitzebeständiges Gefäß geben 

und mit 250 ml heißem Wasser übergießen.
2.	 	Tee 5 Minuten ziehen lassen.
3.	 	Milch oder Milchalternative aufschäumen.
4.	 Sirup in den Tee geben. 
5.	 Heiße Milch in den Tee gießen  

und mit Milchschaum toppen.
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Ingredients for 1 glass (300 ml):
•	 1 LTB White Peach (07067)
•	 250 ml hot water
•	 2 pumps Peach Syrup (05718)
•	 50 ml milk or milk alternative  

Preparation:
1.	 Place tea bag in a heatproof container 

and pour 250 ml hot water over it.
2.	 Allow the tea to steep for 5 minutes.
3.	 Froth the milk or milk alternative.
4.	 Add syrup to the tea.
5.	 Pour hot milk into the tea and  

top with milk foam.
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